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Amuse-bouche 3 minis verrines,
(tartare de Saint Jacques, mousse de foie de volaille, créme de brie)
Minis quiches et pizzas, 3 variantes de feuilletés

6.00€ LA PART

Terrine de foie gras maison
AUSSI DISPONIBLE QUANTITE A LA DEMANDE

11.00€ LA PART (QOG) 90€ LE KILO - COMMANDE MINIMUM 72 HEURES AVANT

Feuilleté escargots 3%:
6.80€ LA PART

Feuilleté grenouilles en persillades

6.80€ LA PART

Feuilleté écrevisses
6.80€ LA PART 3%:

Feuilleté saumon
6.80€ LA PART

Feuilleté jambon, champignons
4.80€ LA PART

Mousseline de Saint-Jacques et saumon fumé
9.80€ LA PART

Ballotine de volaille aux figues
¥ * 6.20€ LA PART
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NOS CASSOLETTES

Ris de veau aux cepes
12.90€ LA PART

Ecrevisses et Saint-Jacques
11.90€ LA PART

NOS POISSONS

e

Filet de Merlu

%I{ 12.50€ LA PART 3¢I<$

Dos de cabillaud au vin rouge
13.50€ LA PART

Filet de daurade a la bisque de homard
15.50€ LA PART

Tous nos poissons sont

NOS VIAN DES accompagnés de légumes

de saison et de féculents

Quasi de veau sauce forestiére
14.00€ LA PART

Fondant de cerf marchand de vin
12.50€ LA PART

Volaille fermiere a la créme et morilles
17.80€ LA PART

* *
Bourguignon de sanglier aux fruits rouges
12.50€ LA PART
* Joues de porc confites

. 9.80€ LA PART

¥y Toutes nos viandes sont
accompagnées de légumes

. * de saison et de féculents

* * *
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MENUS A 23.00¢€

Parfait de foie de volaille, creme forestiére
ou
Cassolette moules écrevisses a la bisque de homard
*k%*
Joues de porc confites, garniture automnale
ou

Filet de merlu a la ciboulette, riz trois saveurs
*%k%

Bache de notre patissiere au choix

* (royal chocolat ou roulé framboise) ;%:
MENUS A 26.00€

Ballotine de volaille et foie gras
ou
Mousseline de Saint Jacques et saumon fumé
*k%
Dos de cabillaud sauce vin rouge, tagliatelles fraiches
ou

Quasi de veau sauce forestiére, méli-mélo du potager
*kk

Bache de notre patissiere au choix
(royal chocolat ou roulé framboise)

MENUS A 29.00€ ﬂf

e

Terrine de foie gras ° N(NZ \ﬂ
* * ou /
Cassolette cuisses de grenouilles désossées en persillade : %A
*k% \ °
Volaille farcie, cépes, gratin de pommes de terre %‘/ //lé
. ou ;
S Filet de daurade sauce jaune aux aromates, fondue de légumes
*k%k - %
¥ Bache de notre patissiere au choix

(royal chocolat ou roulé framboise)

% LE SAVIGNY
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BON DE COMMANDE : TRAITEUR LE SAVIGNY

Nom/prénom

Adresse :

Téléphone :

Date et heure de retrait de votre commande:

NOS ENTREES

Nombre Total

Amuse-bouche : 3 minis verrines, quiches, pizzas
et 3 variantes de feuilletés = 12.00€ LA PART €
Terrine de foie gras maison=9.00€ LA PART €
Feuilleté escargots = 6.80€ LA PART €
Feuilleté grenouilles en persilladessg.80€ LA PART €
Feuilleté écrevisses® 6.80€ LA PART €
Feuilleté saumonns g.80€ LA PART €
Feuilleté jambon, champignons= 4.80€ LA PART €
Mousseline de Saint Jacques et saumon fumé = 9.80€ LA PART €
Ballotine de volaille aux figues®s g.20€ LA PART €
NOS CASSOLETTES
Ris de Veau aux cepes= 12.00€ LA PART |
Ecrevisses et Saint Jacquesn® 11.90€ LA PART
NOS POISSONS
Filet de Merlum 12.50€ LA PART
Dos de cabillaud au vin rouge = 13.50€ LA PART
Filet de daurade a la bisque de homard = 15.50€ LA PART | |
NOS VIANDES
Quasi de veau sauce forestiére= 14.00€ LA PART [ | €
Fondant de cerf marchand de vins12.50€ LA PART | | €
Volaille fermiére a la creme et morilles= 17.80€ LA PART | | €
Bourguignon de sanglier aux fruits rougess= 12.50€ LA PART €
Joues de porc confites = 9.80€ LA PART | | €
NOS MENUS
Menu 23.00€ B INDIQUEZ VOS GHOIX DE PLATS © courvueereersnsaneessessnsasssssssnssnsassssssessnssssssssssssssssssssnssnsosnsonss | oo | €
Menu 26.00€ ® INDIQUEZ VOS CHOIX DE PLATS & wuoieuumeeuaeeesenessseeessenesseesesseeessseesseesssenssssseesssesesseneosnness | e |
Menu 29.00€ m INDIQUEZ VOS GHOIX DE PLATS & wuouieuumreemnenssenesssensssenessesesseesssseessseessssenssssesessssnesssensosneees | oo | €

Total : = €

POUR COMMANDER :
Réservation minimum 48 heures en avance par téléphone ou sur place
Bon de commande a déposer au restaurant

A
0477 6480 64 KX
118 Avenue des plantes, 42260 Pommiers j Zﬂ LE SA\/‘ G N\/

www.lesavigny.fr Restaurant
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Framboise
Génoise nature, créme patissiere légére avec framboise, meringue
3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Multifruit
Génoise nature, créme patissiére légére avec fruits mélangés, meringue
3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Chocolat
Génoise chocolat, créme patissiére légére chocolat, ganache
3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR G PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Forét noire
Génoise chocolat, chantilly chocolat, chantilly vanille, copeaux de chocolat noir
3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Royal
Biscuit chocolat, croustillant praliné, mousse chocolat lait, saupoudré de cacao
3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR G PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

3 chocolats

Génoise au chocolat, mousse chocolat noir, mousse chocolat lait, mousse chocolat blanc,
glacage chocolat

3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Pommes
Génoise chocolat, compoté de pommes, mousse caramel, glagage caramel
3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Fruits rouges

Génoise nature, croustillant praliné, compoté de fruits rouges, mousse framboise entouré
d'une couche de velours

3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.=22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

*
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LA CARTE &

NOS GALETTES

Frangipane
3.10€ LA PART =12.40€ POUR 4 PERS.=18.60€ POUR 6 PERS. =24.80€ POUR 8 PERS.

Chocolat
3.10€ LA PART =12.40€ POUR 4 PERS.=18.60€ POUR 6 PERS. =24.80€ POUR 8 PERS.

Pomme
3.10€ LA PART =12.40€ POUR 4 PERS.=18.60€ POUR 6 PERS. =24.80€ POUR 8 PERS.

NOS CHOCOLATS }Iﬁ

Orangette
8.75€ 125G =17.00€ 250G :%ﬁ

Citronette
8.75€ 125G =17.00€ 250G

Roses des sables chocolat noir
8.75€ 125G =17.00€ 250G

Roses des sables chocolat au lait

8.75€ 125G =17.00€ 250G

Roses des sables chocolat blanc *
8.75€ 125G =17.00€ 250G

Truffe
8.75€ 125G =17.00€ 250G

Mendiant
Noi*x, noisette, fruits : raisins secs

8.75€ 125G =17.00€ 250G

R
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BON DE COMMANDE : PATISSERIE LE SAVIGNY

Nom/prénom

Adresse :

Téléphone :

Date et heure de retrait de votre commande:

NOS BUCHES

3.80€ LA PART=15.00€ POUR 4 PERS.
22.00€ POUR 6 PERS.=29.00€ POUR 8 PERS.

Framboise

Nombre

Total

Multifruit

Chocolat

Forét Noire

Royal

3 chocolats

Pommes

Fruits rouges

NOS GALETTES

3.10€ LA PART=12.40€ POUR 4 PERS.
18.60€ POUR 6 PERS.= 24.80€ POUR 8 PERS.

Frangipane

Chocolat

Pommes

NOS CHOCOLATS
8.75€ 125G = 17.00€ 250G

Orangette

Citronette

Roses des sables chocolat noir

Roses des sables chocolat au lait

Roses des sables chocolat blanc

Truffe

Mendiant (noix, noisette, raisins secs )

POUR COMMANDER :

@y dy M d ay D

dy oy

Total :

Réservation minimum 72 heures en avance (par téléphone ou sur place)
Bon de commande a déposer au restaurant

0477 64 80 64
118 Avenue des plantes, 42260 Pommiers
www.lesavigny.fr

i LE SAVIGNY
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